
8 -10 porcji mały

duży 16 - 20 porcji

20 porcji i więcej -
wycena indywidualna

180 zł

300 zł

Każdy tort musowy, który wychodzi z mojej pracowni,
opowiada swoją wyjątkową historię. Bądź jej częścią,
zamawiając swój własny, niepowtarzalny tort, który
będzie odzwierciedleniem Twojego stylu i gustu.



mus waniliowy z białą czekoladą / żelka
malinowa / chrupka pistacjowa / biszkopt
pistacjowy 

mus bueno / żelka cytrusowa lub owoce leśne /
chrupka a’la snickers / biszkopt czekoladowy

mus waniliowy z białą czekoladą / żelka
malinowa lub owoce leśne lub truskawkowa /
biszkopt maślany lub czekoladowy

mus pistacjowy / żelka malinowa / brownie 

mus czekoladowy / żelka malinowa / chrupka
orzech laskowy / biszkopt orzech laskowy

mus biała czekolada / żelka malinowa / chrupka
kokosowa / biszkopt malinowy

mus kokosowo-śmietanowy / żelka mango-
marakuja / chrupka kokosowa / biszkopt
kokosowy

W przypadku innych preferencji smakowych
możesz zaproponować własną kompozycję.



KLASYCZNY
W świecie cukiernictwa klasyka zawsze
będzie ponadczasowa.
Dostępny w rozmiarze małym lub dużym
oraz wykończony zamszem lub glazurą.

ORIGAMI
Połączenie elegancji i prostoty, które tworzy
harmonijną całość.
Dostępny w rozmiarze małym oraz
wykończony zamszem.

SERCE

GEMMA

Wyraź swoją miłość poprzez wyjątkowe
smaki, które przyniosą uśmiech na twarzach
Twoich najbliższych.
Dostępny w rozmiarze małym oraz
wykończony zamszem.

Nowoczesna bryła z geometrycznymi
kształtami i eleganckimi liniami, nadaje
niepowtarzalny charakter każdemu tortowi.
Dostępny w rozmiarze małym oraz
wykończony zamszem.

Wybierz zamszowe wykończenie, które dodaje subtelności i elegancji. 
Jeśli preferujesz bardziej nowoczesne podejście, wybierz tort z lśniącą
glazurą.



TORTY PIĘTROWE

DODATKI

DOSTAWA

Torty dwu- i trzypiętrowe to elegancka alternatywa dla
tradycyjnych, pojedynczych wypieków. Doskonale
sprawdzi się na większe wydarzenia.

Wszelkie dodatki w postaci wydruków, masy cukrowej,
toperów, kwiatów itp. dodatkowo płatne. Cena
uzależniona od ilości i stopnia skomplikowania

Możliwa dostawa w Krakowie i okolicach za dodatkową
opłatą. 



D E S E R Y

P A N N A  C O T T A   |   1 3 , - / s z t

C a k e  p o p s y   |   9 , - / s z t

i c e  p o p s y   |   9 , - / s z t

P T Y S I E   |   1 4 , - / s z t

M u f f i n k i    |   9 , - / s z t

D o n u t y  |   9 , - / s z t

konfitura malinowa/mango-marakuja • kruszonka z
palonej białej  czekolady 

w słoiczku

kokosowe/oreo/pistacjowe/kinder bueno/
sernik z malinami • biała czekolada

mus pistacjowy • żelka malinowa • brownie

mus kokosowy • żelka mango-marakuja • biszkopt kokosowy 

mus wanil iowy • żelka truskawkowa • biszkopt maślany

krem pistacjowy • konfitura z owoców leśnych

krem patissiere • konfitura mango-marakuja

czekoladowe • maliny • krem z mascarpone i  białą czekoladą

marchewkowe/pistacjowe/czekoladowe/cytrynowe/wanil iowe/
migdałowe

M o n o p o r c j a   S E R C E ,  C H M U R K A ,  K U L A  i  i n n e |   2 0 , - / s z t
mus kokosowy • żelka mango-marakuja • chrupka kokos i  biała

czekolada • biszkopt kokosowy 

mus karmelowy • żelka malinowa/cytrusowa • chrupka a’ la
snickers • biszkopt orzechowy/czekoladowy

mus pistacjowy • żelka malinowa • brownie

mus biała czekolada • żelka malinowa • chrupka kokosowa •
biszkopt malinowy 

T a r t a l e t k i   |   1 3 , - / s z t

T i r a m i s u   |   1 3 , - / s z t

czekoladowe • krem wanil iowy • żelka malinowa

curd marakujowy • opalana beza włoska

prażone jabłka • krem wanil iowy • kruszonka 

w słoiczku

bananowe • karmel • krem z mascarpone i  białą czekoladą



c i a s t a

S E R N I K I   |   1 8 / 2 4 c m

C i a s t o  m a r c h e w k o w e  2 4 C M  |   8 5 , -

t a r t a  2 4 c m  

B R O W N I E   |   6 5 , -

nowojorski   |   65/135,-
z polewą pistacjową   |   105/210,-

mocno kokosowy  |   90/180,-
białe michałki  |  90/180,-
creme brulee  |   85/170,-
kinder bueno   |   90/180,-

baskijski  (na serkach philadelphia) |   105/210,-

krem wanil iowy • prażone migdały

prażone jabłka • krem wanil iowy • kruszonka   |   100,-

maliny • karmel

minimalna i lość każdego z deserów to 6 szt .

lemon curd • opalana beza włoska  |   95,-

owoce sezonowe • mascarpone z wanil ią  |   95,-

pistacja • maliny  |   100,-


